“
&

& %)
Vet Juos

SVENTINIS MENIU variantas

SVENTES PRADZIA / GERIMUY IR UZKANDZIY BARAS, KARTU IR SVECIY PASITIKIMAS

Pasirinktinai pagal Jasy norus. Vieno kasnio uzkandziai:
. Tartaletés krepselis su totoriSkai paruoStomis stidytomis lasiSomis, marinuotu rausvuoju tunu, skrudintomis
sezamy séklomis, avokady majonezu, daigais, vnt. 1,60
° Feta saris, vy$niniai pomidoriukai, marinuotos alyvuogeés, Sviezi bazilikai ant bambukinio ieSmelio
(taureléje), vnt. 1,50
° Kreveté panko dziGvéséliuose, saldus aitriyjy papriky padazas (Sote), vnt. 1,60




Karstieji patiekalai patiekiami kiekvienam individualiai
Pasirinktinai. Galima rinktis kitus variantus i$ karstyjy patiekaly valgiarascio.

. Vistienos kratinélé su minkStuoju sariu ir SvieZiy Spinaty lapeliais, aromatiniy Zoleliy aliejus, baltyjy ir
purpuriniy bulviy griezinéliai, vyne virtos kriausés, marinuotos vynuogés, morky dazinys, purpuriné pudra 10,90
. Grill kiaulienos sprandinés kepsnys, pipiriuky - grietinélés padazas, Cherie bulvytés, kepti pastarnokai,
morkytés, pomidoriukai, kininiai bastuciai, Spinatai, gruzdinta rukola 11,50

. Atlantiniy menkiy nugarélé, saliery muslinas, Sparaginés pupelés, kininiai bastuciai, morkytés, pastarnokai,
juodieji lesiai, petrazoliy - kaparéliy pagardas 15,50

nuotraukos gali skirtis




Saltieji patiekalai ir uzkandziai i$ Zuvies

Sadyty lasisy uzkandis, marinuoti obuoliai, apelsiny - medaus - griidéty garstyciy padaZas

Pleksnés juostelés tempuroje, Zaliojo jogurto padazas

Polaky juostelés su pistacijy ir Zalumyny plutele, keptos darzovés Napolitana padaze, alyvuogés, kaparéliai
Silké su voveraitémis, keptomis darZzovémis

Lasisy suktinukai su varskés - avokady kremu (indelyje)

Saltieji patiekalai ir uzkandziai i mésos

Kalakutienos kritinélés pastrami su medaus ir apelsiny plutele, graikiSky riesuty salsa
Vistienos galantinas su obuoliais ir datulémis, figomis, kalamansi citriny - apelsiny uogiené
Zemoje temperatiroje kepta kiauliena su migko grybais, grilintomis paprikomis, karamelizuoty svogiiny skiltelémis
Jautienos liezuvio suktinukai su krieny pagardu
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KAI NORISI KAZKO TOKIO...



Zalumynai, darzovés, salotos

e Burittos dubuo: vistienos kratinélé, Zalumynai, avokadai, mangai, alyvuogés, pomidorai, paprikos, kukurizai,
edamame pupelés, Taco padazas

e Burokeliy karpacio, marinuota Mocarella, balzaminis figy kremas, pesto padazas, Zalumynai, marinuotos
VYNUoges, uogos

e Keptos darzovés rytietiskai apelsiny marinate: brokoliai, cukinijos, Sparaginés pupelés, pastarnokai, jaunos
morkytés, kininiai bastudiai, kalafijorai, paprikos, pomidoriukai, porai, svoginai, ¢esnakai

e Marinuotos Sefo darZovés, alyvuogés (indelyje)

e  Grill cukinijy boksteliai, triju sdriu kremas, skrudintos séklos (indelyje)

UZkandziai prie vyno, stipriyjy gérimy, alaus
Rinkinys Bravo: Cesnakinés duonos lazdelés; duonos — siirio grybukai; tragkios italiskos fukacio lazdelés su Zalumynais;
mini suktinukai su azijietiskai ruosta kiauliena; samosa su darZzovémis, kalmary zZiedai tesloje; riikytos Soninés vérinukai su
dzZiovintomis slyvomis; datulés, jdarytos strio kremu ir migdolais; jelapeno slrio uzkandis; keptos alyvuogeés, vytinto
kumpio traskuciai; saldus aitriyjy papriky padazas, lengvai vytinti pomidoriukai

Rinkinys TOP 1: gruzdinti astrUs vistienos sparneliai; brandinti ir rakyti dzakiski naminiai lasinukai; italiSkas saliamis;
svoguny laiskai, marinuotos alyvuogeés, perliniai svoglnéliai; sdyty lasinuky uztepélé su Zalumynais ant naminés duonos
riekelés; vytintas kumpelis, panko dZiGvéséliuose keptos alyvuogeés; grisini lazdelés su kumpiu ir siriu; astrios mocarela
sdrio spurgytés su jelapenu; ¢esnakinés duonos lazdelés

BRUSKETY ASORTI: Su marinuota mocarela, lengvai keptais pomidorais, bazilikais, pestu; Su Nduja, lengvais vytintais
vySniniais pomidorais, skrudinta rukola; Su totoriSkai paruoStomis stidytomis lasiSomis, marinuotu rausvuoju tunu,
skrudintomis sezamy séklomis, avokady majonezu, daigais.



KAI NORISI KAZKO TOKIO...
Pageidaujant papildomai asorti:
Gurmany rinkinys:
e marinuotas baltasis pelésinis Brie saris (200 g);
e korétasis Maasdam (200 g);
e marinuotos alyvuogés (200 g);
e anakardziy riesutai (100 g);
e marinuotas Cederio siris su medumi ir kava (200g);
e Camamber siris (200 g);
e meélynasis pelésinis sdris (200 g);
e granatai (200 g);
e minkstasis ozkos siris (150 g);
e marinuotas kietasis siris su
e apelsiny-garstyciy dzemu (200 g);
e italiskas Salami (150 g);
e vytinto kumpio traskuciai (100 g);
e dZiovinti pomidorai (100g);
e vynuogeés (100 g);
e figos (8 vnt) arba uogos (150 g) (pagal
sezoniskuma);
e krekeriai (100 g);
e lengvai vytinti pomidorai (100 g);
e gervuogiy uogiené (100 g);
e vySniy uogiené (100 g);
e juodyjy serbenty — Madeiros padazas (100 g);

Svoris: ~3 kg — 90,00

o krevetés filo tesloje;
o krevetés Torpedos Panko dZitvéséliuose;
e krevecdiy drugeliai Panko dZiGvéséliuose su saldZiarigséiu padazu (€/100 gr) 5,00

Patiekalai nuotraukose gali skirtis priklausomai nuo sezoniSkumo, papuosimy, Iéksciy spalvy, patiekaly
pateikimo biido.



Saldieji patiekalai / Vaisiai
e Sezoniniai vaisiai

o
-
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JUSY PASIRINKIMUI SIULOMI MENIU:

SVENTINIS MENIU. Saltieji patiekalai, uzkandziai, vaisiai: asm. - 25,50 € /dabar Zilrite/
GURMANISKAS MENIU  /nuoroda yra paskutiniame lape/

ISSKIRTINIS MENIU  /nuoroda yra paskutiniame lape/

UZKANDZIAI / STARTERIAI / KARSTIEJI PATIEKALAI / DESERTAI  /nuoroda yra paskutiniame lape/

O O O O

e PROGINIAI TORTAI PAGAL JUSY NORUS.

Pageidaujant jvairovés:

Desertai taurelése, vnt. - 2,00

Panakota su gervuogémis, molilgais
Creme brulee su mangais ir pasifloromis
Tiramisu desertas

Rabarbary desertas su migdoly trupiniais
Maskarponés kremas su braskiy padazu
Sluoksniuotas medutis su varskes,
maskarponés kremu

o Uogy indelis (sezono metu)

O
o
o
o
o
o

Jasy pasirinkimui gérimy meniu:

e Naminis vaisiy ir uogy gérimas; stalo vanduo su priedais (vaisiai, uogos,

darzoveés (pagal sezoniskuma (kaina nuo suvartoto kiekio nekinta) 2,00
e Kava, arbata, priedai — cukrus, pienas (kaina nuo suvartoto kiekio nekinta).
Patiekiame elektriniame kavos virimo aparate — perkoliatoriuje 1,50
e Kava ,lavazza”is kavos virimo aparato kapsulémis, vnt. 1,70
e 7oleliy arbata termosélyje (1.9 Ltr.), vnt. 6,00
e Mineralinis gazuotas vanduo ,,San Pelligrino®, 0,75 L stikle 1,80

KAI NORISI KAZKO TOKIO...




SVENTINIS MENIU

UZKANDZIAI VARIANTAS

GURMANISKAS MENIU ISSKIRTINIS MENIU

VARIANTAS VARIANTAS
STARTERIAI i
PATIEKALAI
DESERTAI MENIU
ALERGENAI

https://www.facebook.com/SventeJums.It

https://www.instagram.com/sventejumsbanketai/

http://sventejums.lt/svente jums/
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