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GURMANISKAS MENIU variantas

SVENTES PRADZIA / GERIMY IR UZKANDZIY BARAS, KARTU IR SVECIY PASITIKIMAS

Pasirinktinai pagal Jusy norus. Vieno kasnio uzkandziai:

° Tartaletés krepselis su totoriSkai paruoStomis sidytomis lasiSomis, marinuotu rausvuoju tunu, skrudintomis
sezamy séklomis, avokady majonezu, daigais, vnt. 1,50

° Feta sdris, vySniniai pomidoriukai, marinuotos alyvuogés, svieZi bazilikai ant bambukinio ieSmelio
(taureléje), vnt. 1,30

. Kreveté panko dzitveéséliuose, saldus aitriyjy papriky padazas (Sote), vnt. 1,40




Karstieji patiekalai patiekiami kiekvienam individualiai
Pasirinktinai. Galima rinktis kitus variantus i$ karstyjy patiekaly valgiarascio.

Anties kulsSelé Confit, patiekiama su gnocchi, jauny Spinaty lapeliais, marinuotais obuoliukais,
kale traskuciais, pipirinémis vySniomis, porc. 11,50

Kiaulienos iSpjovos bokstelis, patiekiamas su ropémis, cukinijy griezinéliais, pory, jauny morkyciy
lazdelémis, spalvoty bulviy kubeliais, karamelizuotais burokéliais, keptomis voveraitémis, buroky
daigais, pagardinta apelsiny ir morky putésiais, pankoliy séklomis ir argany riesuty aliejumi, porc. 11,50

Oto kepsnys, paskanintas mangy ir aitriyjy papriky daziniu, patiekiama su saliery muslinu,
bolivine balanda, keptomis cukinijomis ir burokéliais, pomidoriukais, porc. 13,50




Saltieji patiekalai ir uzkandziai i$ Zuvies

Silké, marinuoty molitgy Ziuljenas, marinuoti pankoliai, dZine mirkytos spanguolés, graikiski riesutai,
lengvai vytinti vySniniai pomidoriukai, Zalumynai

Silkés, mélynuyjy bulviy, putpeliy kiausiniy, kepty obuoliy, agurky uzkandis
su rikyta grietine ir krapy pudra

LasiSos tataki: marinuoti avokadai, Zalumynai, vasabi Zelé, upétakiy ikrai, marinuoti japoniski ridikai,
skrudintos sezamy séklos

Nilo eSerio suktinukai su lasisa ir Spinatais

Juoduyjy paltusy iSpjova teriyaki padaZze, mangy salsa, tapjokos traskuciais

Tuno sasimi, pomidory, ryziy lapy, putpeliy kiausiniy uzkandis

Saltieji patiekalai ir uzkandziai i$ mésos

Vistienos ir antienos galantinas, apelsiny karpacas, spanguolés, migdolai,
meélynuyjy svogliny ir serbenty uogiené
Létai kepta anties krltinélé su rozmarinais ir métomis
Kiaulienos iSpjova Demi Glace glaziroje su briuselio kopdstais, granatais, Soninés traskuciais
Jautienos rostbifas, putpeliy kiausiniai, stidytos strimélés, petrazoliy gremolata, darzoviy escabeche,
grilinty baklazany kremas




Zalumynai, dariovés, salotos
e Zalumynai su marinuotu Brie siriu, kriau$émis, karamelizuotais graikiskais riesutais, citrininiu pagardu
e Burittos dubuo: Zalumynai, avokadai, mangai, alyvuogés, vySniniai pomidoriukai, paprikos,
edamame pupelés, kukurizai, vistienos kratinélé, tortilijos traskuciai, taco padazas
e Zalumyny salotos su $vieZiu italisku sariu Burrata, keptais burokéliais, lengvai vytintais pomidoriukais ir

skrudintomis pistacijomis, pesto padazu

e Baklazany suktinukai su riesuty kremu; Burokeéliy vamzdeliai su rikotos ir kietojo strio kremu; Cukinijy

suktinukai su feta ir dZiovintais pomidorais

Uzkandziai prie vyno, stipriyjy gérimy, alaus

e RINKINYS BRAVO
Cesnakinés duonos lazdeles;
duonos — surio grybukai;
traskios italiskos fukacio lazdelés su Zalumynais;
mini suktinukai su azijietiSkai ruosta kiauliena;
darZovés tempiroje; kalmary Ziedai tesloje;
rakytos Soninés vérinukai su dZiovintomis slyvomis;
datulés, jdarytos surio kremu ir migdolais;
jelapeno sirio uzkandis; astras keksiukai;
vytinto kumpio traskuciai; saldus aitriyjy papriky padazas;
lengvai vytinti pomidoriukai.
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e RINKINYSTOP 1
Gruzdinti astrds viStienos sparneliai;
brandinti ir rikyti dztkiski naminiai l[aSinukai;
italiSkas saliamis; marinuotos alyvuogeés;
balzaminiame acte marinuoti perliniai svogunéliai;
sudyty lasinuky uztepélé su Zalumynais
ant ruginés duonos riekelés;
Panko dZilvéséliuose keptos alyvuogeés;
grisini lazdelés su kumpiu ir siriu;
astrios mocarela sirio spurgytés su jelapenu;
¢esnakinés duonos lazdelés; svoguny laiskai.

e BRUSKETY ASORTI:
o Su marinuota mocarela, lengvai keptais pomidorais, bazilikais, pestu;
o Su Nduja, lengvais vytintais vySniniais pomidorais, skrudinta rukola;
o Su totoriskai paruoStomis stidytomis lasiSomis, marinuotu rausvuoju tunu, skrudintomis sezamy séklomis,
avokady majonezu, daigais.



Saldieji patiekalai / Vaisiai
e Sezoniniy uogy taurelés
e Sezoniniy vaisiy puokste

JUSY PASIRINKIMUI SIULOMI MENIU:

SVENTINIS MENIU  /nuoroda yra paskutiniame lape/

GURMANISKAS MENIU. Saltieji patiekalai, uzkandziai, vaisiai: asm. - 24,50 € /dabar 7ilrite/
ISSKIRTINIS MENIU  /nuoroda yra paskutiniame lape/

UZKANDZIAI / KARSTIEJI PATIEKALAI / DESERTAI  /nuoroda yra paskutiniame lape/

O O O O

e PROGINIAI TORTAI PAGAL JUSY NORUS.

Pageidaujant jvairovés:

Desertai taurelése, vnt. - 1,50

Creme brulee su mangais

Jogurto desertas su spanguoliy kremu
Panakota su mangais

Tiramisu desertas

Rabarbary desertas su migdoly trupiniais

o O O O O O

Maskarponés kremas su lengvai vytintomis
slyvomis ir sGidytais Zemés riesutais

o Vaisiy ir uogy Zelé

Jasy pasirinkimui gérimy meniu:

e Sezoniniy uogy limonadas su kriausémis, obuoliukais
(indas su snapeliu skysciui leisti), 1 L - 4,50

e Citrusiniy vaisiy limonadas su métomis, apelsinais, Zaliosiomis citrinomis
(indas su snapeliu skysciui leisti), 1 L - 4,50

¢ Naminis juodyjy serbenty gérimas; stalo vanduo su priedais (vaisiai, uogos,
darZovés (pagal sezoniskuma (kaina nuo suvartoto kiekio nekinta), asm. - 2,00

e Kava Lavazza i$ kavos virimo aparato kapsulémis, vnt. - 1,50




KAl NORISI KAZKO TOKIO...
Pageidaujant papildomai asorti:

o Krevetés filo tesloje;

krevetés Torpedos Panko dzilvéséliuose;

o krevediy drugeliai Panko dzZitGvéséliuose
su saldziardgsciu padazu (100 g —4,70)
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e GURMANUY RINKINYS, ~3 KG gramai:
Marinuotas baltasis pelésinis Brie siris 200
korétasis Maasdam siris 200
marinuotos alyvuogés 200
anakardziy riesutai 100
marinuotas Cederio siris su medumi ir kava 200
Camamber siris 200
meélynasis pelésinis saris 200
granatai 200
minkstas oZkos slris Langres 150
italiSkas Salami 150
marinuotas kietasis suris su apelsiny-garstyciy 200
dzemu
vytinto juodojo kumpio traskudiai 100
dZiovinti pomidorai 100
vynuogés 100
figos 8 arba sezoninés uogos (pagal sezoniskuma) 150
krekeriai 100
lengvai vytinti pomidorai 100
gervuogiy uogiené, vysniy uogiené 200
juodyjy serbenty — Madeiros padaZzas 100

Svoris: ~3 kg — 90,00

Patiekalai nuotraukose gali skirtis priklausomai nuo sezoniSkumo, papuosimy, léksciy spalvy, patiekaly pateikimo budo.
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